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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaskeforhold i produktion og på personaletoilet, brug af
rent og egnet arbejdstøj, målt hygiejniske temperaturer i alle
køle- og frostenheder. Set håndtering og dosering under
fremstilling af dej med friske urter. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret stikprøvevist rengøringen af
køkken med inventar. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lager og køkken. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fra
januar 2017 til dato, for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning/nedkøling. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok. Under bagatelgrænse vurderet,
er det konstateret at der ikke henvises til kontrolrapporter på
hjemmesiden. Konkret vejledt om løsningsmulighed for dette.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Foretaget stikprøvevis hyldekontrol for
tilstedeværelse af tilsætningsstoffer, køkken oplyser at man
blot benytter kulør en sjælden gang til brun sovs. Ok. Generelt
vejledt om brug af kulør, hvor der er mængdebegrænsning.


